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	3.6.1　原料及食品添加剂均符合国家法律、法规及有关规定。
	3.6.2　食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。
	3.6.3　保证不使用和添加法律、法规、国家部门规章、食品安全国家标准所规定许可之外的任何物质。

	3.7　生产加工过程的卫生要求
	4.1 感官要求
	取约5g被测样品于洁净的白色瓷盘中，在自然光线下用肉眼观察其色泽、组织形态、杂质，按标签上所述的使用
	4.2 理化指标
	4.2.1 水分：按GB 5009.3的方法测定。
	4.2.4 铅：按GB 5009.12的方法测定。


	4.3微生物限量
	4.3.1 样品的采样及处理：按GB 4789.1的方法测定。
	4.3.2 沙门氏菌：按GB 4789.4的方法测定。
	4.3.3 菌落总数：按GB 4789.2的方法测定。
	4.3.4 大肠菌群：按GB 4789.3的方法测定。
	4.3.5 霉菌：按GB 4789.15的方法测定。
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	5  检验规则
	5.1 组批和抽样
	以同一次投料，同一班次生产的同品种、同一规格的产品为一批。在每批产品中随机进行抽样，抽
	样基数不少于200个包装，抽样数量为18个包装，分成两份，一份检验，一份备査。
	5.2 出厂检验
	5.2.1 每批产品应由公司的质检部门按本标准的规定进行检验，检验合格并签发合格证后方可出厂。
	5.2.2 出厂检验项目为：感官要求、水分、菌落总数、大肠菌群和净含量。

	5.3 型式检验
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	5.4 判定规则
	5.4.1 检验结果全部项目符合本标准规定时，判该批产品为合格品。
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	6 标签、包装、运输、贮存
	6.1 标签、标志
	6.1.1 标签应符合GB 7718、GB 28050的规定。
	6.1.2 外包装标志应符合GB/T 191的规定。

	6.2 包装
	6.2.1 包装材料应清洁、干燥、无毒、无异味、符合相应国家食品安全标准的要求。产品包装用塑料袋应符
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