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前  言 

本标准按照GB/T 1.1—2009给出的规则起草。 

本标准由广西壮族自治区农业科学院提出。 

本标准起草单位：广西壮族自治区农业科学院农业资源与环境研究所、凤山县水果生产管理局、   

凤山县核桃产业发展办公室。 

本标准主要起草人：苏天明、张武贵、安永发、苏利荣、秦芳、李琴、刘宇锋、罗金波、骆相华、

蒙炎成、韦彩会、俞月凤、卢清琼、贺佳君、李慈代、张清毅、苏方贵、张举韬。 
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核桃坚果性状调查及品质检测技术规程 

1 范围 

本标准规定了核桃坚果性状调查与品质检测的术语和定义、采样、性状调查、品质检测等技术内容。 

本标准适用于广西境内核桃坚果（鲜食、文玩核桃等除外）的性状调查及品质检测。 

2 规范性引用文件 

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。 

GB 5009.3  食品安全国家标准  食品中水分的测定 

GB 5009.4  食品安全国家标准  食品中灰分的测定 

GB 5009.5  食品安全国家标准  食品中蛋白质的测定 

GB 5009.6  食品安全国家标准  食品中脂肪的测定 

GB 5009.7  食品安全国家标准  食品中还原糖的测定 

GB 5009.82  食品安全国家标准  食品中维生素A、D、E的测定 

GB 5009.87  食品安全国家标准  食品中磷的测定 

GB 5009.88  食品安全国家标准  食品中膳食纤维的测定 

GB 5009.91  食品安全国家标准  食品中钾、纳的测定 

GB 5009.124  食品安全国家标准  食品中氨基酸的测定 

GB 5009.168  食品安全国家标准  食品中脂肪酸的测定 

GB 5009.227  食品安全国家标准  食品中过氧化值的测定 

GB 5009.229  食品安全国家标准  食品中酸价的测定 

GB/T 8313  茶叶中茶多酚和儿茶素类含量的检测方法 

GB/T 10220  感官分析  方法学  总论 

GB/T 15686  高粱 单宁含量的测定 

GB/T 20398  核桃坚果质量等级 

NY/T 1295  荞麦及其制品中总黄酮含量的测定  

NY/T 2419  植株全氮含量测定  自动定氮仪法 

DB41/T 768  核桃采后处理技术规程(广西地方标准的规范性引用文件不能出现引用外省的地方标

准文件，注：各省的地方标准的适用范围只限于本省，这里建议删除，并将文中引用到的条文直接附上

即可) 

3 术语和定义 

GB/T 20398界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

3.1  
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核桃坚果  walnut nut 

核桃果实去除外果皮后的剩余部分。 

3.2  

坚果形状  shape of walnut nut 

从缝合线一侧观察得到的坚果形状。 

3.3  

果顶形状  shape of walnut tip 

核桃坚果顶部的形状。 

3.4  

果肩形状  shape of walnut shoulder 

从缝合线一侧观察得到的核桃坚果肩部的形状。 

3.5  

果底形状  shape of walnut bottom 

核桃坚果底部的形状。 

3.6  

纵径  longitudinal diameter 

核桃坚果顶部与底部之间的距离。 

3.7  

侧径  edge size 

核桃坚果中部胴部之间的距离。 

3.8  

刻纹  knurling 

核桃坚果表面（除缝合线外）的凹凸结构。 

3.9  

内褶壁  inner fold 

核桃坚果外壳内壁的凹凸形状。 

3.10  

横隔膜  diaphragm 

核桃坚果种仁间的荚膜，通常有 2片。 

4 采样 

核桃的采收、采后处理、分级与质量控制、标志、包装、运输及贮存应按照 DB41/T 768 规定的执

行，对核桃坚果初产品进行随机采样。 
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5 性状调查 

5.1 坚果形状：随机取 30粒坚果，从缝合线一侧观测坚果形状，记录其占多数的状态。主要分 11种

形状，见表 A.1。 

5.2 果顶形状：随机取 30粒坚果，用目测法观测坚果顶部的形状，记录其占多数的状态。分 3种形状，

见表 A.1。 

5.3 果肩形状：随机取 30粒坚果，从缝合线一侧观测坚果肩部的形状，记录其占多数的状态。分 4

种形状，见表 A.1。 

5.4 果底形状：随机取 30粒坚果，从缝合线一侧观测坚果底部的形状，记录其占多数的状态。分 4

种形状，见表 A.1。 

5.5 纵径：单位为 mm，随机取 30粒坚果，用游标卡尺测量。 

5.6 横径：单位为 mm，随机取 30粒坚果，用游标卡尺测量。 

5.7 侧径：单位为 mm，随机取 30粒坚果，用游标卡尺测量。 

5.8 缝合线特征：分 3种表述，见表 A.1。 

5.9 缝合线紧密度：随机取 30粒坚果，采用核桃缝合力测试系统测定其缝合线紧密度，单位为 N(牛)。

分为 5个等级：1弱（＜90
 

N）；2较弱（90
 

N～130
 

N）；3 中等（130
 

N～170
 

N）；4强（170
 

N～300
 

N）；

5很强（＞300
 

N）。 

5.10 刻纹：分 5种表述，见表 A.1。 

5.11 平均果重：随机取 30粒坚果，称其单果重，计算平均值，单位为 g。精确到 0.1
 

g。 

5.12 出仁率：随机取 30粒坚果，称其总坚果重及总仁重，按式(1)计算出仁率： 

       X1（％）= ×100 ................................. (1) 

式中： 

X1——出仁率,单位为％； 

m1——总仁重，单位为克（g）； 

m——总坚果重，单位为克（g）。 

5.13 破损果率：随机取 30粒坚果，计算破损果数，按式(2)计算破损果率： 

 X2（％）= ×100 ..................................... (2) 

式中： 

    X2——破损果率,单位为％； 

    n2——破损果数； 

    n——总坚果数, 数量为 30。 

5.14 空壳果率: 随机取 30粒坚果，计算空壳果数，按式(3)计算空壳果率： 

 X3（％）= ×100 ..................................... (3) 

式中： 

X3——空壳果率,单位为％； 

    n3——空壳果数； 

    n——总坚果数,数量为 30。 
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5.15 黑斑果率: 随机取 30粒坚果，计算黑斑果数，按式(4)计算黑斑果率： 

 X4（％）= ×100 .................................... (4) 

式中： 

    X4——黑斑果率,单位为％； 

    n4——黑斑果数； 

    n——总坚果数,数量为 30。 

5.16 出油果率: 随机取 30粒坚果，计算出油果数，按式(5)计算出油果率： 

 X5（％）= ×100 .................................... (5) 

式中： 

    X5——出油果率,单位为％； 

    n5——出油果数； 

    n——总坚果数,数量为 30。 

5.17 取仁难易：分 5种表述，见表 A.1。 

5.18 核壳厚度：随机取 30粒坚果，用螺旋测微尺或游标卡尺测量核壳胴部的厚度，求其平均值，精

确到 0.1 mm。分为 5个等级： 

——露仁：核壳缺失或不完整，剥开青皮后可直接看见核仁； 

——纸皮；壳厚＜1.0
 

mm，不露仁； 

——薄壳：壳厚 1.0
 

mm～1.5
 

mm； 

——中壳：壳厚 1.6
 

mm～2.0
 

mm； 

——厚壳：壳厚＞2.0 mm。 

5.19 内褶壁：随机取 30粒坚果，用小锤敲击坚果，剥除核壳，观察核仁间内褶壁的特征。分为 3 类： 

——退化：核壳内侧表面内褶壁无尖锐突起或突起较平； 

——革质：核壳内侧表面可见内褶壁，较薄； 

——骨质：内褶壁极发达，突起可伸入核仁皱褶。 

5.20 横隔膜：随机取 30粒坚果，用小锤敲击坚果，剥除核壳，观察核仁间横隔膜的特征，记录其占

多数的状态。分为 3 类： 

——膜质：横隔膜退化，可取整仁； 

——革质：横隔膜较薄、硬，可取半仁； 

——骨质：横隔膜极发达，已与核壳长为一体，取仁难。 

5.21 核仁皮色：分为 7种颜色，见表 A.1。 

5.22 核仁饱满度：随机取 30粒坚果，用小锤敲击坚果，剥除核壳，用目测法观察核仁的饱满程度，

记录其占多数的状态。分为 3 类： 

——不饱满：核仁肉皱缩，甚至干瘪，无商品及食用价值； 

——较饱满：核仁充实，但不肥厚，沟洼较深； 

——饱满：核仁肥厚，圆满紧凑，沟洼浅。 

5.23 核仁风味：随机取 30粒坚果，取其核仁，参照 GB/T 10220 的规定进行评价。分为 3个等级： 

——差：核仁皱缩、硬、涩味重，有怪味； 

——中：核仁不皱缩、口感稍涩，有芳香味； 

——好：核仁饱满、酥脆，口感顺滑，有浓郁芳香味。 
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6 品质检测 

6.1 耐储藏指标 

6.1.1 含水率：按 GB 5009.3 规定的直接干燥法测定。 

6.1.2 酸价：按 GB 5009.229 规定的冷溶剂自动电位滴定法测定。 

6.1.3 过氧化值：按 GB 5009.227 规定的滴定法测定。 

6.1.4 有机营养指标。 

6.1.5 总脂肪（酸）：按 GB 5009.168 规定的水解-提取法测定。 

6.1.6 饱和脂肪（酸）：按 GB 5009.168 规定的水解-提取法测定。 

6.1.7 不饱和脂肪（酸）：按 GB 5009.168 规定的水解-提取法测定。 

6.1.8 脂肪：按 GB 5009.6 规定的索氏抽提法或酸水解法测定。 

6.1.9 蛋白质：按 GB/T 5009.5 规定的凯氏定氮法或分光光度法测定。 

6.1.10 氨基酸：按 GB/T 5009.124 规定的氨基酸分析仪法测定。 

6.1.11 VE 含量：按 GB/T 5009.82 规定的正相高效液相色谱法测定。 

6.2 无机养分指标 

6.2.1 灰分含量：按 GB/T 5009.4 规定的水溶性灰分和水不溶性灰分方法测定。 

6.2.2 全氮：按 NY/T 2419 规定的自动定氮仪法检测。 

6.2.3 全磷：按 GB/T 5009.87 规定的钼蓝分光光度法或电感耦合等离子体发射光谱法测定。 

6.2.4 全钾：按 GB/T 5009.91 规定的火焰原子发射光谱法测定。 

6.3 风味指标 

6.3.1 还原糖含量：按 GB/T 5009.7 规定的直接滴定法或高锰酸钾滴定法测定。 

6.3.2 单宁：按 GB/T 15686 规定的方法测定。 

6.3.3 多酚：按 GB/T 8313 规定的分光光度法测定。 

6.3.4 黄酮：按 NY/T 1295 规定的分光光度法测定。 

6.4 口感指标 

膳食纤维：按GB 5009.88规定的酶重量法测定。 

 

 

 

 

 

 

 

 
A  
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附 录 A 

（规范性附录） 

核桃坚果性状调查表 

核桃坚果性状调查表见表A.1。 

表A.1 核桃坚果性状调查表 

调查编号：              核桃品种：      

                  

地点：                                             户主：              

  

1、坚果形状：  □扁圆形  □圆形  □三角形  □阔卵形  □卵形  □阔梯形   

□梯形  □长方形  □阔椭圆形  □椭圆形  □心形  □其它              

2、果顶形状：  □尖  □稍尖  □平 

3、果肩形状：  □溜  □圆  □平  □耸 

4、果底形状：  □凸  □稍凸  □平  □凹 

5、纵径         mm；   横径        mm；    侧径         mm 

6、缝合线特征：  □隆起  □平  □凹 

7、缝合线紧密度：  □弱  □较弱  □中等  □强  □很强    

8、刻纹：  □光滑  □半光滑  □浅麻  □麻  □深麻  （其它             ） 

9、平均果重：          g   

10、出仁率：           % 

11、破损果率           %；空壳果率        %；黑斑果率        %；出油果率        % 

12、取仁难易：  □极易  □易  □较易  □较难  □难 

13、核壳厚度：  平均厚度         mm；□露仁  □纸皮  □薄壳  □中壳  □厚壳 

14、内褶壁：  □退化  □革质  □骨质 

15、横隔膜：  □膜质  □革质  □骨质 

16、核仁皮色：  □黄白  □浅黄  □黄  □黄褐  □褐  □紫  □紫红  （其它             ） 

17、核仁饱满度：  □不饱满  □较饱满  □饱满 

18、核仁风味：  □差  □中  □好 

  

调查人员：                                 调查日期：                                
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