Q/L.GC

ZEDSRERmAWARMN AR\ d Al FR8

Q/LGC 0005S-2019

el L
TZE R
I":r -- . ! - : I -. ir-.l\'l
ﬂ“:gm
= W =
\NF R4 ERHEHA: 20195407509H
NQzzeoes” A ARE: 20244%07508H
2019-04-14 %% 2019-04-14 SCHE

FEHSRARE NN GHE R AT ki



Q/LGC 0005S-2019

v

A

jillf3

APRERI R A% AT EGB/T 11 (et ARSI SB1R5): FRERIEi MM S ) HIRUE .

AFRAETIH] 1 R EE R ARAEGB 2715 (B ML aERbRAE  MRE) |« 6B 2762 (& M4 E bk
TR RYIRE) « B 7718 (B zaEstrdE PRt firsiEN) | GB 28050 (frih %4
FhnitE MR R EIFARZEN) , 255 T FRAEDBS 45/041 (i aitrbriE RELHD .
ASHRE RO IR T 05K F 1R L [ S b e R E

ASBRTEE 2R 5 5 L P R A R A R R

APREAL R AT 2R R R L R A BR A F]

AArEFEREN: KT, RE. RHEE.

APRET 2019404 H 14 H HZ8 2 8 g it W e A PR w47 5 NIRK EHLHE R AT, JEx bRt
FITRILTE (1 P9 25 A0 SE Tt 5 SR 57 5 r—

APRHET20194£04 A 14 H B R A,




Q/LGC 00055-2019
IR

AARHERLE T AL BRI HORER A I L AR R TR R 3Tk Rt ARl
A, WAE BRI

APREE T LU S L ZON RO, 2805 Ve BRI L R DT AL R B A
izt AL AR B B AL KL

2 HEMsIAxH

ISR T A SR B AR AT Ry H IS S, AFTE B IR RR AR E
TASM . FLRAEHBIRI G SO, HEHRA CAREFTA MBS &R T A,

GB/T 191 fuZfifiz Blntrd

GB 2761 BMLEAEZIME BHPAETRRE

GB 2762 frinZAEEKbrE BTG RIRE

GB 2763 BEmMEAEEZRHE B RARRERE

GB 5009.3 & AEFIRE & KS e

GB 5009.12 HEfMZAEEZRME &5 rNE

GB 5749 A:iHIRHK BA bRk

GB 7718 B AERbME AL & AR

GB 14881 E A FArME &4 ~EH AN

GB 28050 EfbAEEKARME A& &S TR 2@ N

JIF L0705 i T AT ih 9+ 2 B v 36 U

JE/TBI00 NG, . (%, AH. B
UL TIN5 28755 (R MR St b I B R0 00)
%Iﬁ%ﬁﬁ%ﬁ SR 4 575123 5 PR 5 R RS SR8 B R 0% T < i b 2
e R

Tl
I

311 ENEF. Ll BB, BER, BAERERNEE. S, MRS LS/T 3104, GB
2762, GB 2763 HIHIE .

3.1.2 AP HIKRFFA GB 5749 HUHLE .
3.2 RLEEXK

RLAF AR IE o



Q/LGC 00055-2019

o H - N (ST YIRS
(EERES BATAT™ il A 1 5
B A Bolk, TEA TP EAE, BT A aR
dh, MEEILEPE, ALUES. A
AR BAARP MEA RAR PR, TRk JefF, MR, B2k
20 TE IR AT LRI A A4 5

3.3 IE{kIEHR

NFF &R 2HIFNE o
T2 IBikIstR
| H Eis1 PR 156 751k
Kay/ (%) < 14.0 GB 5009. 3
# (PAPbit) / (mg/kg) < 0.5 GB 5009. 12

HEBRRE. HMis R E DR i KR IR E N 5575568 2761, GB 2762, GB 2763 &

3.4 BEE

N A E 5B BRI S B R A T5E CEEOER M ENEEHINE) E. #%IJF
107080 52 i 77 700 5E o

4 HEENIEENDIEEX
RIFAGB 14881 HIHLE
5 1IN

5.1 4Rt
P s .
Hﬂﬁf;ﬁf{ﬁ( _@ﬁ%ﬁiﬁﬁ@@%ﬁﬁ%% [F)— R 7= i o — 4t

i

5 z.b:-‘;«%ﬁ;% B
2 Hitd REHCR MG T o MM, SRS T 2kee PR T 5

AR

5.2.2 HIRIEmHE
EE IR, o KO AEHURIE .

5.2.3 AR A R R ERUE KT s AR, RS IEE T AT .

5.3 BIXKIW

5.3.1 HHFGEMYKE



Q/LGC 0005S5-2019
BT K R P BB — 3t SR BOR A T 10 MR, 8 BRI T ke
RTINS, 5 B
5.3.2 MRS H A bR BAR SR e BLE 14 H
5.3.3 IEHAPH, RAKREEEIET K, RAE AL RSB

a) FEJFHEL RETE, REAERELN;

b) B BT A, B A

o) ) KR A RS ER A e I 2 AT O R
d) B 5 RATBUE BT T3R Hh BEAT R SO RN

5.4 FIEFHN

K36 25 T 4= R AT O A bR HE SR I AN A o A I6 T H DA R S A PR AERS, XA SR I H
ZHE ISR R 3G, RIS RATE —IIAEHS, FIE Iz A B .
6 FRR. BE. I°FE. . REE

6.1 #xiR

6. 1.1 F=ERFRZENFFE GB 7718+ GB 28050 FlE ZX i & W BHG IO AT 2 Jm 228 123 5 (E XK=
W BAGIGA E B R % TE I < B SRR BRI R > AV sE ) AIRH O [ S v K A S e IR B3R
bR AERD &

6.1.2 BEEWIEERIRENFFE GB/T 191 FIHLE
6.2 B%
6.2.1 ALBEZEIR LT A AN B E FAREFN G K E o

622 FER P SRR HESE, ARAsh. REIRFLAE S, B, WHs . AR AHE SO R b A
0, AEE,

B AT s %%h§ WOk, EmE. EREMGCENG, MISHE. 65, 45
%r& %%mm%m %

FE ERBUE IAE . I8, BR8N




	前    言 
	红薯粒 
	1 范围 
	2 规范性引用文件 
	3 技术要求 
	3.1 原料要求 
	3.1.1 红薯应洁净、无虫蛀、无腐烂、无薯芽，具有正常的色泽、气味，应符合LS/T 3104、GB 2762、GB 2763的规定。 
	3.1.2 生产用水应符合GB 5749的规定。 

	3.2 感官要求 
	3.3 理化指标 
	3.4 净含量 
	4 生产加工过程的卫生要求 
	5 检验规则 
	5.1 组批 
	5.2 出厂检验 
	5.2.1 抽样方法和数量 
	5.2.2 出厂检验项目 
	5.2.3 每批产品须经本厂检验部门按标准规定的方法检验合格，出具合格证后方可出厂。 

	5.3 型式检验 
	5.3.1 抽样方法和数量 
	5.3.2 型式检验项目为本标准技术要求中规定的全部项目。 
	5.3.3 正常生产时，型式检验每半年进行一次，发生下列情况之一的亦应进行： 

	5.4 判定规则 

	6 标识、包装、贮存、运输、保质期 
	6.1 标识 
	6.1.1 产品标签应符合GB 7718、GB 28050和国家质量监督检验检疫总局令第123号《国家质量监督检验检疫总局关于修改＜食品标识管理规定＞的决定》和相关国家标准及有关规定的要求。应标明非即食。 
	6.1.2 包装贮运图示标志应符合GB/T 191的规定。 

	6.2 包装 
	6.2.1 包装容器应符合相应的国家标准和有关规定。 
	6.2.2 包装箱内产品排列整齐，不松动。包装捆扎结实，在运输、搬运、贮存和堆放过程中不破损，不变形。 

	6.3 贮存 
	6.4 运输 
	6.5 保质期 


		http://www.uniwin.com.cn/
	2019-07-23T11:34:05+0800
	河北省卫生和计划生育委员会
	uniwin
	备案签批




