
06.03

Q/YKS
批宇区愉美鎮凱順食品加工

「

企並椋准

0/YKS 00ols-2019

花色桂面

2019-o5-09友 布 2019-o6-105苺力恒

纏=書越

抗 宇 区 輸 品カロ王1ノ
~麦
布

备 案 号：131571S-2019
备案日期：2019年07月10日 
有效日期：2024年07月09日 



0/YKS 0001S-2019

本林准的編写格式符合GB/Tl.12009《林准化工作早只1 第 1部分:林准的鈷杓和編5》 的規定。

本林准貫 illl了 国家林准GB 7718《 食品安全国家株准 預包装食品林釜通只」》和
GB 28050《食品安全

国家林准 預包装食品菅券材t釜通只」》的規定,参考了l´S/T3212《 桂面》。本栃准的栓験方法采用了相

庄国家林准的規定。

本林准由抗宇区愉美鎮凱販食品加工

「

提出。

本林准起草単位:抗宇区愉夫鎮凱版食品加工す。

本株准主要起草人:丼江波 c

本林准子2019年 05月 09日 由批宇区愉美鎮ツ[順食品加工

「

負責人朱振宇批准 ,井対禄准中所規定的

内容和実施后果負責。

本林准子2019年 05月 09日首次友布。

一一一日
一副
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花色控面

1 苑国

本林准規定了花色挫面的技木要求、生声加工遣程的工生要求、栓験方法、栓強卿 」、林恢、包装、

送輸、た込和保辰期。

本析准遣用千以小麦粉力原料 ,添加食用上、水,添加或不添加南瓜或南瓜粉、渡菜或渡菜粉、胡
夢 卜或胡夢 卜粉、芹菜或芹菜粉、紫甘孟或紫甘孟粉、油菜或油菜粉、西藍花或西藍花粉、香露或香露

粉、香茄或番茄粉、紫薯或紫薯粉、甜菜根或醐菜根粉、玉米、紫米、燕麦、募麦、黄豆、青豆、左小
豆、縁豆、高梁米、小米、大黄米、黒豆、碗豆、為蛋中的一神或多神,径配料、和面、醒面、圧廷、
切条、千燥、冷却、裁断、称量、包装制成的花色佳面。

2 期茫性引用文件

下列文件対千本文件的泣用是必不可少的c凡是注日期的弓1用文件 ,収注日期的版本這用千本文件 c

凡是不注日期的引用文件,其最新版本 (包括所有的修改革 )這用千本文件。
GB/T191 包装備返国示林志
GB 1353 玉米
GB/T 1354  ラtジに

GB/T1355 小麦粉
GB 2721 食品安全国家林准 食用盆
GB 2749 食品安全国家林准 蛋与蛋制品
G32761 食品安全国家林准 食品中真菌毒素限量
GB 2762 食品安全国家林准 食品中汚染物限量
GB 2763 食品安全国家林准 食品中衣 Z芍最大残留限量
GB/T28281 +数抽祥栓騎程序 第 1部分:按接 1文辰量限 (AQL)栓索的逐批栓輸抽祥十刻
GB 5009.3 食品安全国家林准 含品中水分的測定
GB 5009,12 食品安全国家林准 食品中鉛的沢」定
GB 5009.22 食品安全国家林准 食品中黄曲奪毒素B族和G族的測定
GB 5009.239 食品安全国家株准 食品酸度的瀬1定
GB 5749 生活欽用水工生株准
GB 7096 食品安全国家林准 食用菌及其制品
GB 7718 食品安全国家林准 預包装食品林釜通只J
GB/T 8231  ド尋彰鯰

GB/T 10458  ラ事ラ髪

GB/T10460 碗豆
GB/T10462 録豆
GB/T l1766 小米
GB/T 13356  Z壽 )K
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GB 14881 食品安全国家林准 食品生声通用 ll生規疱

GB 28050 食品安全国家林准 預包装食品菅芥林釜通具J

LS/T3212 桂面
NY/T285 録色食品 豆美
NY/T493 胡夢 ト
NY/T580 芹菜
NY/T599 鉦小豆
NY/T743 録色食品 録叶美疏菜
NY/T745 録色食品 根菜癸流菜
NY/T746 緑色食品 甘藍癸疏菜
NY/T747 録色食品 瓜美疏菜
NY/T892 録色食品 燕麦及燕麦粉
NV/T954 小粒黄豆
NY/T964 渡菜
NV/T1045 録色食品 脱水疏菜
NY/T1517 加工用番茄

JJF 1070 定量包装商品浄含量汁量栓聡規只」

国家辰量監督栓馳栓疫恵局今 【2005】 第75号 《定量包装商品汁量監督管理亦法》

国家辰量監督栓強栓疫恵局今第 123号  《国家板量監督栓強栓疫恵局夫千修改<食品株沢管理規
定>的決定》

3 技木要求

31 原料要求

311 小麦粉痙符合 GB/T1355的 規定。

312 水成符合 C・B5749的規定 c

313 食用盆庄符合 GB 2721的 規定。

314 南瓜座符合 NY/T747的規定。

315 渡菜座符合 NY/T964的規定。

316 胡夢 卜座符合 NY/T493的規定。

317 芹莱庄符合 NY/T580的規定。

318 紫甘藍、西藍花座符合 W/T746的規定 .

319 油莱皮符合 NY/T743的規定。

3110 香露泣符合 GB 7096的規定。

3111 番茄符合 NY/T1517的 規定

3112 紫薯皮決茎表面光滑 ,清 陥 (病虫害、崎形、凍害、裂薯、黒心、

品的要求。

恣礼
1綺邊
建F中」

室腔、腐だ、机械傷),井符合 GB
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3113 111菜根成符合 W/T745的規定

3114 玉米庄符合 GB 1353的規定。

3115 紫米位符合 tlB/T1354的 規定。

3116 燕麦成符合 NY/T892的規定。

3117 界麦座符合 GB/T10458的 規定。

3118 黄豆座符合 NY/T954的規定。

3119 青豆、黒豆座符合 W/T235的規定。

3120 笙小豆成符合 W/T599的規定。

3121 録豆泣符合 GB/T10462的 規定っ

3122 高梁米鹿符合 GB/T8231的 規定。

3123 小米度符合 郎/T l1766的 規定。

3124 大黄米度符合 GB/T13356的 規定。

3125 碗豆慶符合 GB/T10460的 規定。

3126 鳩蛋皮符合 GB 2749的 規定。

3127 南瓜粉、渡莱粉、胡夢 卜粉、芹菜粉、紫甘孟粉、油菜粉、西孟花粉、番茄粉、紫薯粉、香落
粉、甜菜根粉座符合 NY/T1045的 規定。

3128 以上原料均泣符合 C・B2761、 GB 2762、 GB 2763的規定。

32 感官要求

座符合表 1的規定。

表1 感官要求

」荻  目 要  求 栓粒方法

色澤 均句一致

取道量祥品,畳千白色資盤内,在充足的自然光下

規察其色洋、狙奴形杏/性状 ,嗅其気味、芸其滋味 ,

栓査有元奈辰 ,煮熟后栓査口感

狙縁状恣 早条状

気味和滋味 元酸味、専味及其他昇味

余辰 元肉眼可兄外来粂反

口感 煮熟后口感不粘,不牙鰺

33 理化指禄

泣符合表2的規定。

水分/く g/100g)       く



項   目 指   林 栓聡方法

酸度/(l・L/10g)      く GB 5009 239

自然断条率/(g/100gつ     く LS/13212中 附景B

熟 LA「条率/(g/100g)     く LS/T3212中 附景C

烹凋損失率/(g/100g)    く LS/T3212中 附景C

tl(以 Pb汁 )/(mg/kg)     く GB 5009 12

黄曲客寺素 31/(ug/kg)   く GB 5009.22

34

」JF
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表 2(察 )

浄含量

符合国家蕨量盗督栓詮栓疫恵局今第75号 《定量包装商品汁量監督管理亦法》要求
。浄合量栓級1按

1070規定達行 c

4 生声加工逆程中的工生要求

皮符合 G314881的規定。

5 栓強規興J

51 姐llt

由同一班次,同一生声銭生声的包装完好的同一品神カー批。

52 出
「

栓強

521 抽祥方法和数量

在成品合庫内随机抽取祥品,依据姐批量,按照GB/T2828.1的 方法取祥。

522 栓輸項目

感官要求、水分、熟断条率、自然断条率、浄含量。

53 型式栓詮

531 抽祥方法和数量

炊出|^栓強合格的任一批声品中,随机抽取 10今最小包装,4今用作感官要求、浄合量栓強 ,2今用

作理化指林的栓強 ,男 4今留祥各用。

532 栓詮項目力本林准技木要求中技木要求規定的全部項目。

533 正常生声吋,型式栓強毎半年遊行一 下列情況之一的亦座遊行 :

a)主要原4南料、美鍵工之、没

b)更換没各或 K期停声后,恢

c)出
「

栓聡結果≒上次型式栓

d)国家有美行政管理部|]提出

k*u*, *d
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54 判定規興!

栓測項目全部符合本株准要求吋半J定力合格声品。栓馳項目如不符合本林准吋,対不合格項目l・/k該

批次声品中加倍抽祥隻強,夏馳結果例有一項不合格吋,只 JナJ定該批声品力不合格品 c

6 標惧、包装、甦存、這輸、保沃期

6_1 禄浜

611 声品林益庄符合 GB 7718、 GB 28050和 国家漬量監督栓強栓疫恵局今第 123号 《国家辰量監督
栓略栓疫恵局美子修改<食品林沢管理規定>的決定》的規定。

612 包装甦送株志座符合 GB/T191規定 c

62 包装

包装材料神容器的辰量泣符合相美林准和法律法規的要求。

63 嘘存

声品位在清浩、千燥、通凩避光、元虫害、元鼠害的合庫内甦存,不得与有毒、有昇味、易拝友、
易腐独的物品同発存放。

64 送輸

送輸工具座干浄 ,不得街有毒、有昇味、易拝友、易腐独的物品混装送輸。声品送輸泣避免日晒、
雨淋。

65 保晨期

在規定的嘘存送愉条件下,保反期力12今月。

亀[拿Iタ
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