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	复合蒸馏酒
	1　范围
	本文件适用于以大米为原料，经蒸煮、发酵、蒸馏制成的其他蒸馏酒为基酒；分别以甜高粱杆、拐枣、猕猴桃、水

	2　规范性引用文件
	3　产品分类
	按配料不同，产品可分为：甜高粱杆酒（蒸馏酒）、拐枣酒（蒸馏酒）、猕猴桃酒（蒸馏酒）。
	3.1　甜高粱杆酒（蒸馏酒）
	以大米为原料，经蒸煮、发酵、蒸馏制成的其他蒸馏酒为基酒；以甜高粱杆、水为原料，原料经前处理、配料、糖

	3.2　拐枣酒（蒸馏酒）
	以大米为原料，经蒸煮、发酵、蒸馏制成的其他蒸馏酒为基酒；以拐枣、水为原料，原料经前处理、配料、糖化发

	3.3　猕猴桃酒（蒸馏酒）

	4　技术要求
	4.1　原料要求
	4.1.1　大米：应符合GB/T 1354的规定。
	4.1.2　酒曲：应符合附录A的规定。
	4.1.3　甜高粱杆：应新鲜、无霉变、无虫蛀，或符合附录B的规定。
	4.1.4　拐枣：应新鲜、无霉变、无虫蛀，或符合附录C的规定。
	4.1.5　猕猴桃：应新鲜、无霉变、无虫蛀，或符合NY/T 1794或GB/T 40743的规定。
	4.1.6　水：应符合GB 5749的规定。

	4.2　感官要求
	应符合表1的规定。

	4.3　理化指标
	应符合表2的规定。

	4.4　净含量
	4.5　原料及食品添加剂
	4.5.1　原料及食品添加剂均符合法律、法规及有关规定。
	4.5.2　食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。
	4.5.3　保证不使用和添加法律、法规、国家部门规章、食品安全国家标准所规定许可以外的任何物质。

	4.6　污染物限量及农药残留限量
	4.6.1　污染物限量应符合GB 2762的规定。
	4.6.2　农药残留限量应符合GB 2763的规定。

	4.7　生产加工过程的卫生要求

	5　检验方法
	5.1　感官要求
	5.2　理化指标
	5.2.1　酒精度：按GB 5009.225中规定的方法检验。
	5.2.2　固形物、总酯、乙酸乙酯：按GB/T 10345中规定的方法检验。
	5.2.3　总酸：按GB 12456中规定的方法检验。
	5.2.4　铅：按GB 5009.12中规定的方法检验。
	5.2.5　甲醇：按GB 5009.266中规定的方法检验。
	5.2.6　氰化物：按GB 5009.36中规定的方法检验。

	5.3　净含量

	6　检验规则
	6.1　组批
	6.2　抽样
	6.3　出厂检验
	6.3.1　产品应经公司质量检验部门检验合格，并提供出厂检验合格证或者其他合格证明文件方可出厂。
	6.3.2　出厂检验项目为：感官要求、净含量、酒精度、总酸、甲醇。

	6.4　型式检验
	6.4.1　型式检验项目为本文件规定的4.2～4.4项目。
	6.4.2　正常生产时每年至少进行一次型式检验，有下列情况之一也应进行型式检验：

	6.5　判定规则
	检验项目全部符合本文件要求判为合格品；当某一项指标或多项指标不符合要求时，允许从同批产品中加倍抽样复

	7　标签、标志、包装、运输、贮存
	7.1　标签、标志
	7.1.1　产品标签应符合GB 7718、GB 2757的规定。外包装标志应符合GB/T 191的规定。
	7.1.2　应标示“过量饮酒有害健康”，可同时标示其他警示语。

	7.2　包装
	7.2.1　包装材料应清洁、干燥、无毒、无异味、符合相应国家食品安全标准的要求。产品包装用玻璃瓶或陶瓷瓶包装，其
	7.2.2　销售包装应完整、严密、无破损。

	7.3　运输
	产品应在5℃～35℃温度条件下运输，产品在运输过程中应轻拿轻放，避免日晒、雨淋。运输工具应清洁卫生。

	7.4　贮存
	产品应贮存在5℃～35℃温度条件下，在阴凉干燥、通风良好的场所。不得与有毒、有害、有异味、易挥发、易



	附　录　A（规范性附录）酒曲的质量要求
	A.1　感官要求
	A.2　理化指标

	附　录　B（规范性附录）甜高粱杆的质量要求
	B.1　感官要求
	B.1.1　不带泥沙、须根和叶鞘。
	B.1.2　不带干枯茎、腐败茎（包括水浸、火烧、霜冰冻严重变质茎）、严重病虫鼠害茎和其他杂物。

	B.2　理化指标

	附　录　C（规范性附录）拐枣的质量要求
	C.1　感官要求
	C.2　理化指标


