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	3.6.2　食品添加剂的品种和使用量应符合GB 2760的规定。
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	4.2.3　粗多糖：按《保健食品功效成分检测方法》2002版（王光亚主编）中粗多糖的测定方法或SN/T 4260
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	4.3.4　菌落总数：按GB 4789.2执行。
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	5.2.2　出厂检验项目为：感官要求、可溶性固形物、pH值、菌落总数、大肠菌群和净含量。

	5.3　型式检验
	5.3.1　型式检验项目为本标准3.2~3.5的全部项目。
	5.3.2　一般情况下，每年需对产品进行一次型式检验。发生下列情况之一时，应进行型式检验：

	5.4　判定规则
	5.4.1　检验结果全部项目符合本标准规定时，判该批产品为合格品。
	5.4.2　检验项目有不合格项目，可以从该批产品中加倍抽取样品复检，若复检结果仍有一项指标不合格，则判定该批产品


	6　标签、包装、运输和贮存
	6.1　标签标识
	6.1.1　标签标识：应符合GB 7718和GB 28050的规定。
	6.1.2　外包装标识：应符合GB/T 191的规定。

	6.2　包装
	6.2.1　包装材料应清洁、干燥、无毒、无异味、符合GB 4806.1及相应食品安全国家标准的要求。产品包装用玻
	6.2.2　销售包装应完整、严密、无破损。

	6.3　运输
	6.4　贮存
	产品应贮存于阴凉、干燥、通风处，不得直接接触地面、墙面，堆码高度以不倒塌、不压坏外包装及产品为限，仓



	附　录　A（规范性附录）茯苓粉、枳椇子粉、葛根粉、橘皮粉的质量要求
	A.1　感官要求
	应符合表A.1的规定。

	A.2　理化指标
	应符合表A.2的规定。

	A.3　微生物限量
	应符合表A.3的规定。
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